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КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
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подготовки квалифицированных рабочих, служащих
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43.01.09 "Повар, кондитер"

Квалификация: повар <-> кондитер
Направленность: сервис, оказание услуг населению (общественное питание)

Форма обучения - очная
Нормативный срок обучения -  2 года 10 месяцев на базе основного общего образования 
Профиль получаемого профессионального образования: технологический 
Режим работы: 36-ти часовая учебная неделя
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П орядковы е номера недель 
учебного года - Г-1 ГО «О 40 Г" СО On О - Г4 ГО НО «О Г~~ - Г-1 го ГГ 'Г> 40 г~- ОО Оч О з Г4 ГО чф ЧО 40 Г- ОО о\ оГ-1 Г-1 С-1Г4 ГОсч rfГ-1 «ОГ-1 40Г-1

0 .0 0 ОБЩЕОБРАЗОВА
ТЕЛЬНАЯ
ПОДГОТОВКА

обяз.уч
22 22 22 22 22 18 18 18 18 16 18 18 18 18 18 18 18 324 К к 26 26 26 26 26 26 18 19 21 21 21 21 21 21 21 19 19 21 21 21 21 18 21 21 522 846

сам.р.с 2 2 к к 3 2 2 2 3 /2 1 4

У П Обязательные 
учебные предметы

обяз.уч 22 22 22 22 22 18 18 18 18 16 18 18 18 18 18 18 18 324 к к 26 26 26 26 26 26 18 19 21 21 21 21 21 21 21 19 19 21 21 21 21 18 21 21 522 846
сам.р.с 2 2 к к 3 2 2 2 3 1 2 1 4

УПБ.01 Русский язык обяз.уч 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 24 41
УПБ.02 Литература обяз.уч 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 2 2 43 60

сам.р.с 0 к к 2 у 2 2
УПП.ОЗ Математика обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 97 148

сам.р.с 2 2 к к 2 2 / 1 6 8

УПБ.04 Иностранный
язык

обяз.уч 1 1 1 1 1 1
1

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 24 41

УПБ.05 Информатика обяз.уч 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 24 41
УПБ.06 Физика обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 82
УПП.07 Химия обяз.уч 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 65
УПП.08 Биология обяз.уч 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 39 к к 3 3 3 3 3 3 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 4 39 78
УПБ.09 История обяз.уч 3 3 3 3 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 27 к к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 72 99

сам.р.с 0 к к 2 2 2
УПБ.11 Г еография обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 к к 3 3 3 3 3 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 32 66

сам.р.с 0 к к 1 У 2 2
УПБ.12 Физическая

культура
обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 72

УПБ.13 Основы безопасности 
и защиты Родины

обяз.уч 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 22 к к 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 31 53

ПП.00 ПРОФЕССИО обяз.уч 14 14 14 14 14 18 18 18 18 14 18 18 18 18 18 18 18 282 к к 10 10 10 10 10 10 11 11 15 15 15 15 15 15 15 11 11 15 15 15 15 11 15 15 310 592
НАЛЬНАЯ
ПОДГОТОВКА

сам.р.с 4 4 к к 4 4 4 4 4 20 24
оп.оо Общепрофесснональ 

нын цикл

обяз.уч 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 108 к к 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 34 142
сам.р.с 0 к к 2 2 2

ОП.01 Основы
микробиологии, 
физиологии питания, 
санитарии и гигиены

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 к к 0 36

ОП.02 Основы
товароведения
продовольственных
товаров

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 к к 0 36

оп.оз Техническое 
оснащение и органнза 
ция рабочего места

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 к к 0 36

ОП.06 Охрана труда обяз.уч 0 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 34 34
сам.р.с 0 к к 2 2 2

Январь Февраль Март Апрель Май Июнь



П о р я д к о в ы е  н о м ер а  н ед ел ь  
у ч е б н о го  го д а - гч ГО т in so Г" оо O s о СЧ m ш VO г- - сч ОТ - 'О ю с- со O s о

-
Г-1 <п "Г WT so Г" 2 08 огч гч Г-1гч с*Т

сч
*5г Г-1 «пС-1 VO

сч

П.00
П р о ф е сси о н а л ьн  
ЫН ц и к л

обяз.уч 8 8 8 8 8 12 12 12 12 8 12 12 12 12 12 12 6 1 7 4 к к 10 10 10 10 10 10 9 9 13 13 13 13 13 13 13 9 9 13 13 13 13 11 13 13 2 7 6 450
сам.р.с 4 4 к к 4 4 4 4 2 1 8 22

П М .0 0 П р о ф е сси о н а л ь н обяз.уч 8 8 8 8 8 12 12 12 1 2 8 12 12 12 12 12 12 в 1 7 4 к к 10 10 10 10 1 0 10 9 9 1 3 13 13 13 13 13 13 9 9 1 3 13 13 13 11 1 3 13 2 7 6 4 5 0
ы ё  м одули сам.р.с 4 4 к к 4 4 4 4 2 /8 22

П М .0 1 Приготовление н 
подготовка к 
реализации 
полуфабрикатов дли 
блюд, кулинарных 
изделий разнообразного 
ассортимента

обяз.уч 8 8 8 8 8 12 12 12 12 8 12 12 12 1 2 12 12 6 1 7 4 к к 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 .7 4
сам.р.с 4 4 к к 0 4 ;

мдк.
01.01

Организация 
приготовления, 
подготовки к 
реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 к к 0 3 2

мдк.
01.02

Процессы
приготовления,
подготовки к
реализации
кулинарных
полуфабрикатов

обяз.уч 6 6 6 6 б 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 7 0 к к 0 70
сам.р.с 4 4 к к 0 4

УП.01 Учебная практика обяз.уч 6 6 6 б 6 6 6 6 6 6 б 6 7 2 к к 0 7 2

1 Ш .0 2

1 ■ : \\ >

\ .} .у

Приготовление, 
оформление и 
подготовка к 
реализации горячих 
блюд, кулинарных 
изделии, закусок 
разнообразного 
ассортимента

обяз.уч II 0 0 0 0 0 0 0 || 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 10 10 10 10 и» 10 III 9 13 13 13 1 3 13 13 13 9 9 13 13 13 1 3 11 1 3 и 2 7 6 : 2 7 6
сам.р.с 0 О 0 0 0 А 0 0 0 0 0 0 0 0 ft 0 0 ft к к 4 4 4 4 2 7 5 /8

мдк.
02.01

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализации 
и презентации горячих 
блюд, кулинарных 
изделии, закусок

обяз.уч 0 к к 2 2 2 2 2 2 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3 3 2 3 2

мдк.
02.02

Процессы 
приготовления, 
подготовки к реализации 
и презентации горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок

обяз.уч 0 к к 8 8 8 8 8 8 2 2 б 6 6 6 6 6 6 2 2 6 б 6 : 6 4 6 4 1 3 6 136
сам.р.с ft к к 4 4 4 4 2 /8 1 8

У П .02 Учебная практика обяз.уч 0 к к 6 6 6 6 6 6 б 6 6 б 6 6 6 6 б 6 6 6 108 108

; Всего час. в неделю 
обязательной учебной 
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П орядковы е номера недель 
учебного года - СЧ СО Tf VO VO со О4 о СЧ СО 2 'О Г" - СЧ of 1 Г) VO - OQ о> о = С4 со vO Г'' оо G\ ОС-1 СМ счсч СОсч я Ц->Г-1 VOГ-1

0 .0 0
О Б Щ Е О Б Р А З О Б
А Т Е Л Ы 1А Я
П О Д ГО Т О В К А

обяз.уч 22 22 22 22 22 22 28 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 184 К к 21 21 21 21 21 21 17 19 21 21 21 21 21 21 21 19 21 22 0 22 0 0 0 0 3 9 3 5 7 7

сам.р.с S 8 К к 4 2 2 7 8 8 3 1 3 9

О У П Обязательные 
учебные предметы

обяз.уч 22 22 22 22 22 22 28 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 184 к к 21 21 21 21 21 21 17 19 21 21 21 21 21 21 21 19 21 22 0 22 0 0 0 0 393 577
сам.р.с 8 8 к к 4 2 2 7 8 8 3 1 3 9

УПБ.01 Русский язык обяз.уч 1 1 1 1 1 1 1 1 8 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 23 31

УПБ.02
Литература

обяз.уч ] 1 1 1 1 1 1 1 8 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 46
сам.р.с 0 к к 1 1 1

УПП.ОЗ Математика обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 4 2 5 к к 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 2 4 к  
6 }

96 121

сам.р.с 0 к к 2 1 2 8 1 3 1 3

УПБ.04 Иностранный язык обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 16 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 32

УПБ.05 Информатика обяз.уч 1 1 1 1 1 1 2 2 10 к к 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 42

УПБ.Об Физика обяз.уч 3 3 3 3 3 3 3 5 26 к к 0 26

УПП.07 Химия обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 16 к к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 к
6 i

61 77

сам.р.с 0 к к 2 8 1 0 1 0

УПБ.09 История обяз.уч 3 3 3 3 3 3 4 к
6>

28 к к 0 28

сам.р.с 8 8 к к 0 8
УПБ.Ю Обществознанне обяз.уч 1 1 1 1 1 1 2 3 11 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 74 85

УПБ.12 Физическая
культура

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 14 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 44

УПБ.13 Основы безопасности 
и защиты Родины

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 1 2 15 к к 0 15

Индивидуальный
проект
(предметом не 
является)

обяз.уч ] 1 1 1 1 I 1 7 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6 23 30
сам.р.с 0 к к 2 1 1 3 7 7

ПП.ОО
П РО ФЕССИ Ю
Н А Л ЬН А Я
П О Д ГО Т О В К А

обяз.уч 14 14 14 14 14 14 0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 420 к к 15 15 15 15 15 15 11 9 15 15 15 15 15 15 15 11 8 6 36 6 36 36 36 36 426 846
сам.р.с 0 к к 4 6 4 14 14

оп.оо Общепрофессиональ 
ный цикл

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 36 0 0 0 0 0 52 52

ОП.08 Безопасность
жизнедеятельности

обяз.уч 0 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 36 52 52

П .0 0
П роф ессионалы) 
ый цикл

обяз.уч 14 14 14 14 14 14 0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 420 к к 14 14 14 14 14 14 10 8 14 14 14 14 14 14 14 10 8 6 0 6 36 36 36 36 374 794
сам.р.с 0 к к 4 6 4 14 14

пм.оо П роф ессионалы! 
ы е модули

обяз.уч 14 14 14 14 14 14 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 420 к к 14 14 14 14 14 14 10 8 14 14 14 14 14 14 14 10 8 6 0 6 36 36 36 36 374 794
сам.р.с 0 к к 4 6 4 14 14



П ор яд к овы е номера недель 
учебного года - (N ’Т VO С- оо Ох о - Г-1 го 2 •о ю - гч ГО ТГ ,п VO Г- оо Ох О СЧ СО ■о- «Л О Г- ОО Ох О

Г-1 Г'! <74
Г-1

го
Г-1

тГ4 <Q юГ-1

11М.01 Приготовление н 
подготовка к  
реализации 
полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных' 
изделий 
разнообразного 
ассортимента

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 12 36 24 0 |0 0 0 0 0 6 78 к к 0 0 0 0  . 0

' ■...

о 0 0 0 ;0 0 0 0 О 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78

ПП.01 Производственная
практика

обяз.уч 12 36 24 72 к к 0 72

ПМ.01 Экзамен по модулю обяз.уч ' 6 " 6 к к 0 6
IIM .0 2 Приготовление, 

оформление и 
подготовка к 
реализации горячих 
блюд, кулинарных 
изделии, закусок 
разнообразного 
ассортимента

обя.гуч 14 14 14 14 14 14 0 0 0 12 36 36 36 36 36 36 30 342 к к 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0  g 342
сам.р.с 0 к к

; '
0 0

м д к .
02.02

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации и 
презентации горячих 
блюд, кулинарных 
изделий,закусок

обяз.уч 8 8 8 8 8 8 48 к к 0 48

У П .02 Учебная практика обяз.уч 6 6 6 6 6 6 36 к к 0 36
ПП.02 Производственная

практика
обяз.уч 12 36 36 36 36 36 36 24 252 к к 0 252

ПМ.02 Экзамен по модулю обяз.уч * 6 к к 0 6
п м .о з П риготовление, 

оформление и 
подготовка к  
реализации 
холодны х блюд, 
кулинарны х 
изделий, зак усок  
разнообразного 
ассортим ента

обяз.уч 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 14 14 14 14 14 14 10 8 14 14 14 14 14 14 14 10 8 6 0 6 3 6 36 36 36 374 374
сам.р.с 0 к к 4 6 4 1 4 1 4

м д к .
03.01

Организация 
приготовления, 
подготовки к 
реализации и 
презентации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий,закусок

обяз.уч 0 к к 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 30 30
сам.р.с 0 к к 2 ■; 2 2  ;

м д к .
03.02

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации и 
презентации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий,закусок

обяз.уч 0 к к 6 6 6 6 б 6 2 2 6 6 6 6 6 6 6 2 2 86 86
сам.р.с 0 к к 4 4 4 1 2 1 2



Порядковые номера недель 
учебного года - (N т TJ- »П -о г- оо Cs о (N 2 г •п о Г" - Г-1 го ТГ NO г- оо Os о (N m ■ч- - ■о Г" 2 CS я ГД я я я Я

УП.ОЗ Учебная практика обяз.уч » к к 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 б 6 6 108 108

пп.оз Производственная
практика

обяз.уч ;Р: к к 6 36 36 36 30 144 144

ПМ.ОЗ Экзамен по модулю обяз.уч к к ь 6 6

Всего час.в неделю 
обязательной учебной 

нагрузки
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Всего час.в неделю 
самостоятельной работы 

обучающихся
8 8 8 8 6 7 8 8 ‘О> со«О

Всего часов в неделю чого 4 0СО 4 0СО 4 0со 4 0со 4 0ГО 4 0ГО 4 0СО 4 0СО 4 0СО 4 0со 4 0со 4 0со 4 0СО 4 0со 4 0СО 4 0со
П
4 0

4 0со 4 0го 4 0СО 4 0СО 4 0го 4 0СО 4 0СО 40ГО 4 0СО 40СО 4 0СО 4 0СО 40со 4 0ГО 4 0СО 4 0ГО 4 0ГО 4 0СО 40ГО 4 0ГО 4 0со 'NOГО 4 0ГО 4 0ГО 4 000 14
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3 КУМ, . ..............У У М j 2026/2027 уч. год
И

н
де

к
с 

t

Наименование
учебных циклов,
разделов,
дисциплин,
профессиональных
модулей, МДК,
практик

Ви
ды

 
уч

еб
но

й 
на

гр
уз

ки
 

|

Сентябрь

29
.0

9-
05

.1
0 

I

Октябрь

02
.1

1 
•

Ноябрь

24
.1

1 
-3

0.
11 Декабрь

22
.1

2-
28

.1
2 

|

И
то

го
 5

 с
ем

.

29
.1

2 
- 

04
.0

1 
j

05
.0

1-
11

.0
1 

1

Январь

26
.0

1 
-0

1.
02

 
j

Февраль

• 0
1.

03
 

|

Март

30
.0

3 
- 0

5.
04 Апрель «по

гоо
-го
!"•СЧ

Май

25
.0

5 
-3

1.
06

 
j

Июнь

22
.0

6-
30

.0
6 

|

И
то

го
 6

 с
ем

.

Вс
ег

о 
ча

со
в 

за
 3

-и
й 

k
v

d
c

01 08 15 22 06 13 2 О 03 10 17 01 08 15 12 19 02 09 16 счо
сосч

02 09 16 23 06 13 20 04 11 18 01 08 15

07 14 21 28 12 19 2 oi 09 16 23 07 14 21 18 25 08 15 22 08 15 22 29 12 19 26 10 17 24 07 14 21

П ор ядковы е номера недель 
учебного года - гч СО * ЧЭ С— о о О - С-1 ОТ •'Г •П VO г- - ГЧ со т «Л о г- 00 as О - Г'1 со «г> Г'- ОО о\ осч гч Г'1сч гогч гч v>Г'1 : АО ' Г'1

ПП.ОО
ПРОФЕССИЮ
НАЛЬНАЯ
ПОДГОТОВКА

обяз.уч 36 36 36 36 36 36 36  3 6 36 28 36 36 36 36 36 36 36 604 К к 36 36 36 36 36 36 28 28 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 848 .1.452
сам.р.с 8 8 к к 8 8 16 24

ОП.ОО Общепрофесснональ 
нын цикл

обяз.уч 24 24 24 24 24 18 18 18 18 10 18 18 18 18 18 18 18 328 к к 18 18 18 8 8 8 0 8 8 8 8 8 8 8 134 462
сам.р.с 8 5 к к 8 8 16

ОП.04 Экономические и
правовые основы
профессиональной
деятельности/Соцналь
ная адаптация и основы
профессиональных
знании

обяз.уч 6 6 6 6 6 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 74 к к 0 74
сам.р.с 4 4 к к 0 4

ОП.05 Основы калькуляции 
и учета

обяз.уч 4 4 4 4 4 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 42 к к 2 2 2 6 48
сам.р.с 2 2 к к 0 2

ОП.07 Иностранный язык в
профессиональной
деятельности

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 32 к к 4 4 4 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 32 64
сам.р.с 2 2 к к 2 2 4

ОП.09 Ф и зи ч еская
к у льту р а

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 к к 2 2 2 6 40

ОП.Ю Информационно
коммуникационные 
технологии в 
профессиональной 
деятельности/Адаптнв 
ные информационные 
коммуникационные 
технологии

обяз.уч 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 к к 4 4 4 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 32 100
сам.р.с 0

/

к к 2 2 2

ОП.11 Основы финансовой 
грамотности

обяз.уч 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 к к 0 34

ОП.12 Основы
предпринимательской
деятельности

обяз.уч 4 4 4 4 4 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 44 к к 0 44

ОП.13 Рисование и лепка обяз.уч 0 к к 6 6 6 4 4 4 0 4 4 4 4 4 4 4 58 58
сам.р.с 0 к к 4 4 4

П.00
Проф ессиональ 
ный цикл

обяз.уч 12 12 12 12 12 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 276 к к 18 18 18 28 28 28 28 20 28 28 28 28 28 28 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 714 990
сам.р.с 0 к к 5 8 8

П М .00 П роф ессиональ 
ны е модули

обяз.уч 12 12 12 12 12 18 18  18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 276 к к 18 18 18 28 28 28 28 20 28 28 28 28 28 28 36 36 36 36 36 36 36 36 36 678 954
сам.р.с 0 к к 8 8 8

ИМ 04 Приготовление, 
оформление и 
подготовка к 
реализации холодных и 
горячих сладких блюд, 
десертов, напитков 
разнообразного 
ассортимента

обяз.уч .12 12

'

12 12 12 18 18 I 8 18 18 18

.

18 18 18 18 18 18 276 к к 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 36 24 0 0 0 0 0 6

:

78

.

354



П о р я д к о в ы е  н о м е р а  h c j  

у ч е б н о г о  г о д а
ЦСЛЬ

- ГЧ ГО О NO г - со о о
-

О! гп гг •п хо г -
- О! ГО т '(Л ЛО Г " оо Os о

=
ГЧ

2 2 Ч“) NO г - оо On о
сч ГЧ

о»
сч сч сч

ю
04

NO
сч

м д к .
0 4 .0 1

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализации 
горячих и холодны х  
сладких блюд, десертов, 
напитков

обяз.уч 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 8 к к 0 6 8

М Д К .
0 4 .0 2

П роцессы  
приготовления, 
подготовки к реализации 
горячих и холодны х  
сладких блю д, десертов, 
напитков

обяз.уч 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 1 3 6 к к 0 1 3 6

У П .0 4 У ч е б н а я  п рак ти к а обяз.уч 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 : 7 2 к к 0 7 2
П П .0 4 П р о и зв о д ств е н н а я

п рак ти к а

обяз.уч
0 к к 12 3 6 2 4 7 2 7 2

ПМ .04 Экзамен по модулю обяз.уч
0 к к и 6 6

П М . 0 5 Приготовление,
оформление и
подготовка к

реализации
хлебобулочны х,
мучны х
кондитерских
изделии
разнообразного
ассортим ента

обяз.уч 0 0 0 0 )  О 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 1 8 1 8 1 8 2 8 2 8 2 8 2 8 2 0 2 8 2 8 2 8 2 8 2 8 2 8 2 4 0 1 2 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 0 6 0 0 6 0 0
сам .р .с

. 4 д ........

0 к к 8

:

V

■Н:'\

5 8  ■

М Д К .
0 5 .0 1

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочны х, мучных 
кондитерских изделий

обяз.уч
0 к к 8 8 8 6 6 6 6 2 6 6 б 6 6 6 2 8 8 8 8

сам .р .с 0 к к 4 4 4

М Д К .
0 5 .0 2

Процессы  
приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочны х, мучных 
кондитерских изделии

обяз.уч
0 к к 1 0 10 1 0 1 0 10 1 0 1 0 6 1 0 10 10 1 0 1 0 10 10 1 4 6 1 4 6

сам .р .с 0 к к 4 4 4

У П .0 5 У ч еб н ая  п рак ти к а обяз.уч
0 к к 12 1 2 12 12 1 2 12 12 1 2 12 12 12 1 2 1 4 4 1 4 4

П П .0 5 П р о и зв о д ств ен н ая

п рак ти к а

обяз.уч
0 к к 12 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 2 4 2 1 6 2 1 6

ПМ .05 Экзамен по модулю обяз.уч к к 6 6 6
1 И Л 1 осударствснм ан  

йт 01 o» jш  аттестац и я
0 к к

“—

ш
I

3 6 3 6

Всего час.в неделю 
обязательной учебной 

нагрузки
о
го

л о
■го

■<о
<о

ЛО ч 
•О ;

V 
,М
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V
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3

6 :<ь
ГО

о
ГО
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го
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■О
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с о

'

о
4 0 0 0

чО
ГО

.4 0
СО

4 0
го

4 0
го
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4 0
ГО

0 0
с д

'

0 0 О
с о

4 0
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; ГО
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ГО

■чС-
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4 0
щ

■
'

4 0
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ГО

4 0
СО

40
ГО

- •

чО
г о 84

8 . г д  ;
- т :: ^

Всего час.в неделю 
самостоятельной работы 

обучающихся
5 S 0 0 8 8

4 0 >  .

Всего часов в неделю Л О
го

4о
со

4 0
■ о

4 0  4 
со

О 40
о  д о

4 0
го

4 0
г о

4 0
ГО

40
го

4 0
ГО

4 0
со

4 0
ГО

4 0
го

4 0
со

4 0
го

4 0
ГО

сд
1-Ч 
40 0 0
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го

4 0
со
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ГО

4 0 '
го

4 0
со

.40
ГО

4 0
ГО

4 0
го

4 0
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4 0
СО

4 0
ГО

'чС
ГО

О
ГО
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ГО

4 0
ГО
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ГО
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4 0
ГО

4 0
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4 0
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4 0
го

4 0
ГО
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ГО

4 0
го 86

4
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